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Lo

proposé par notre Chef de cuisine Eric Berthillot

et notre Chef patissier Sébastien Loiseau

Marbré de foie gras de canard et magret fumé séché de la Limagne,
vieux beaufort des Alpages, gelée de vin des Adhémar,

foccacia aux noix et raisins secs

Aok sk

Médaillon de volaille fermiere de la Drome farcie au pecorino truffé,

sauce gloire au comté, légumes tubéreux et riz de Camargue

Rk

Dégustation de fromages affinés par Mme Deal MOF Fromager

X3
Poire rotie a la biére,

crumble au fromage frais de brebis, sorbet poire

Menu proposé au tarif de 53 € par personne
incluant l'apéritif dégustation de fromages affinés & biéres artisanales avec animation musicale

le menu entrée-plat-fromages-dessert
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