\ILLA \UGUSTA

MENU

proposé par notre Chef Eric Berthillot

LA RIVIERE
Carpaccio de poulpe, vinaigrette légerement pimentée,
pousse de moutarde, tuile de pain,
betterave Chioggia et radis.

ou

LE FOIE GRAS
Foie gras de canard, confit au piment d’Espelette,
étuvée d’oignons doux des Cévennes,

foccacia croustillante.
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LE VEAU DE NOS PROVINCES

Le quasi de veau cuit a basse température,
maraichere de légumes verts, pommes grenaille,
coulis de foie gras

ou/et

LE TURBO DE MEDITERRANEE

Le filet cuit dans un beurre d’anis vert,
légumes racines et riz vénéré,

émulsion d’ceuf « comme une hollandaise ».

NOTRE CHARIOT DE FROMAGES AFFINES
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ABRICOTS DE LA VALLEE

Les abricots rotis a la cassonade chauds et froids, tartare de fraises,
olives confites et sorbet fraises.

ou

LE CHOCOLAT « VALRHONA »

Tiramisu chocolat blanc, Griottines de Fougerolles,

sorbet griottes, tuile grué.

Menu "La Villa" (Entrée, Poisson ou Viande et Dessert): 48 €
Menu "Augusta” (Entrée-Poisson ou Viande-Fromages-Dessert): 53 €
Menu "Gourmand” (Entrée-Poisson et Viande-Fromages-Dessert): 62 €
Menu Boutchou (Plat-Dessert, une boisson): 19 €
A la carte: Une entrée 20 €, Un plat 30 €, Le fromage: 8 €, un dessert: 10 €.

Menus disponibles pour les diners du mardi au samedi soir et le dimanche midi

Nos menus sont donnés a titre d'informations car ils sont renouvelés tous les jours selon l'arrivage des produits frais de la saison et I'inspiration du Chef Eric Berthillot.

Pour vous accueillir au mieux, nous vous remercions de nous indiquer toutes allergies ou intolérances alimentaires au moment de votre réservation.
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